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 Kurser  Selskaber  Frokoster  Diner transportable  Værelser
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Lundehuset blev oprindeligt bygget som sommerbolig for   
Kong Frederik d. VII’s advokat og gennemgik en total renovering i 2005.  
 
Som forpagtere har vi siden 1. januar 2013 været værter ved utallige 
fester og arrangementer på Færgelunden. 
 
Færgelundens Motel og Kursuscenter ligger idyllisk placeret midt i  
Færgelundens skov, med dejlig udsigt over Roskilde Fjord. 
Der er kun 40 km til København, 30 km til Roskilde, og direkte S-tog  
mellem  Frederikssund og København.  
 
Frederikssund Golfklub ligger næsten i baghaven og der er ikke mere 
end 200 m derover. 
 
Der afholdes kurser, konfirmationer, begravelser, brylluper mm.  
Ring og få et uforpligtende tilbud. 
 
Vi glæder os til at se jer i vores dejlige omgivelser! 
 
Venlig Hilsen 
Lone og Jan Frandsen

Færgelundens historie
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Enkeltværelse.........................................................................................kr. 550

Dobbeltværelse......................................................................................kr. 795

Suite.........................................................................................................kr. 1.050

Opredning..............................................................................................kr. 200

Der er 27 værelser i alt på motellet heraf fem comfortværelser, en 
suite, to enkeltværelser og resterende dobbeltværelser.

Værelser inkl. morgenmad

Comfortværelse.....................................................................................kr. 910
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Velkomstdrink pr. glas ................................................................................kr. 55

Husets rødvin pr. flaske ..............................................................................kr. 240

Husets hvidvin pr. flaske ............................................................................kr. 240

Dessertvin pr. glas .......................................................................................kr. 55 

Dessertvin pr. flaske ....................................................................................kr. 295

Portvin pr. glas .............................................................................................kr. 70

Fadøl alm ......................................................................................................kr. 35

Fadøl stor ......................................................................................................kr. 55

Luksus fadøl alm ..........................................................................................kr. 55

Luksus fadøl stor ..........................................................................................kr. 80

Flaske øl .........................................................................................................kr. 35

Sodavand / juice / vand ................................................................................kr. 30

Spiritus 
Fri spiritus efter middag i den berammet selskabstid pr. pers. ....................kr. 120

Spiritus 2 cl ..........................................................................................................kr. 45

Cognac /likør 2 cl ................................................................................................kr. 45

Drikkevarer

Spiritus pr. flaske .................................................................................................kr. 750
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Arrangementerne er inklusiv
• Velkomstdrink
• Husets vine, øl og vand ad libitum under middag
• Portvin eller dessertvin 1 gl.
• Isvand
• Kaffe /the med 1 cognac eller likør
• Hvide duge
• Hvide servietter og lys
• Husets blomster

• Fri spiritus / spiritus pr. opmåling
• Ekstra tid

Selskabsmenu / Buffetarrangement

Ved alle arrangementer er de velkommen til selv at medbringe kage eller 
lignende, dette bliver pålagt et gebyr på 15 kr. pr. pers.

Ved alle arrangementer kan der tilkøbes chokolade og chips til kaffen, dette 
bliver pålagt et gebyr på 55 kr. pr. pers. 

Et arrangements forløb beregnes til henholdsvis 2 timer 
(mindehøjtidelighed), 3 timer (brunch), 4 timer (frokost) og 7,5 time 
(selskabsmenuer samt caverybuffet)derudover vil der blive pålagt 1500 kr. pr. 
time, max 2 timer ekstra.  

Arrangementerne er eksklusiv

Ekstra tid 
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Kr. pr. kuv.

600,-
Min. 20 kuv.

Børn under
12 år, halv pris.

750,-
• Golden gate
• Cava

Velkomstdrink

• Tarteletter med høns i asparges
• Hjemmerøget kyllingebryst på bund af sprød salat

hertil hjemmerørt dressing og brød
Hovedretter
• Helstegt oksefilet serveret med torvets friske grøntsager, flødebagte

kartofler hertil sauce bordelaise.
• Rosastegt kalvesteg serveret med torvets friske grøntsager, stegte kartofler

hertil kalveskysauce.
Desserter
• Pære Belle Helene med hjemmelavet vanilje is og varm chokoladesauce.
• Hjemmebagt brownie med frugt og hjemmelavet vanilje is.
• Hjemmelavet tiramisu med frisk frugt.

Natmad (75 kr. pr kuvert hvis ikke der vælges pakke inkl. alt.)
• Flødelegeret aspargessuppe med hjemmebagt brød
• Pølsebord med to slags pølse, lun leverpostej med champignon og bacon

hertil hjemmebagt brød.
• Frikadeller med kold kartoffelsalat og hjemmebagt brød.

Selskabsmenu 1

Forretter

Fri øl, vand og vin under middag eksklusiv natmad (7,5 t)

Inkl. Fri øl, vand og husets vin 
under hele arrangementet samt 

natmad (7,5 t )
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Kr. pr. kuv.

Min. 20 kuv.

Børn op til 
12 år 

Buffet 
• Pandekager med sirup
• Røræg, pølser og bacon
• Lun leverpostej med bacon og champignon
• Stegte kartofler
• Div. udenlandske og danske oste
• Marineret sild
• 3 slags pålæg
• 2 slags juice og mælk
• Frugtfad
• Wienerbrød, franskbrød, rugbrød og rundstykker
• Nutella, 2 slags marmelade og honning
• Kaffe og the

Ekstra retter kan tilbydes efter ønske.

Berammet til 3 timer. 

Diner-Transportable 
Vælg frit fra vores brochure eller ring for et 
menu tilbud. 

Brunchbuffet
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Mindehøjtidelighed
“Sidste komsammen”, varighed 2 timer 

Kaffe og kringle ......................................................................................kr. 75 

Kaffe og hjemmebagte boller med ost og marmelade ......................kr. 80 

Kaffe, kringle og hjemmebagte boller med ost og marmelade ........kr. 95 

Let buffet med fiskefilet, rullepølse, dagens salat, hjemmelavet 
leverpostej, frikadeller og ost hertil kaffe og brownie efter ............kr. 135

Minimum 20 kuverter
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• Fersken champagne
• Cava
• Cava med økologisk hyldeblomst

• Skinke med melon og hjemmebagt brød.
• Hjemmerøget laks på bund af sprød salat hertil hjemmerørt

dressing og brød.

Hovedretter
• Rosastegt kalvefilet med torvets friske grøntsager, pommes

rissolles hertil morkelsauce.
• Helstegt oksefilet med langtidsbagt tomat, asparges i baconsvøb,

glaserede svampe, pommes macaire hertil kantarelsauce.

• Chokoladeskål med sorbet og friske frugter.
• Mandelkage med mocca iscreme og bærcoulis.

• Lune frikadeller med kold kartoffelsalat.
• Hjemmelavet svampesuppe med hjemmebagt brød.

Selskabsmenu 2  850 ,- 

Forretter

Velkomstdrink

Desserter

Natmad (75kr. pr kuvert hvis der ikke vælges pakke inkl. alt.)

kr. pr. kuv

700,-
Min. 20 kuv.
Børn under 12 
år, halv pris

Desserter

Fri øl, vand og vin under middag eksklusiv natmad (7,5 t)

Inkl. Fri øl, vand og husets vin i hele arrangementet samt natmad (7,5 t)
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Kr. pr. kuv.

800,-
Min. 20 kuv.

Børn under
12 år, halv pris.

• Champagne
• Kirr Royal
• Royal Mojito

Forretter
• Lakseroulade med fyld af krydderurtecreme serveret med

krebsehaler og tangsalat hertil hjemmebagt brød.
• Havtaskekæber med estragon/safransauce hertil hjemmebagt

brød.

Hovedret
• Helstegt kalve- eller oksemørbad fyldt med svampesauté smagt til med

hvidløg, serveres med torvets friske grøntsager, stegte kartofler og kraftig fond
brüne sauce.

Desserter
• Desserttallerken med to slags hjemmelavet brownie, chokolade

mousse hertil  is og frugt.
• Hjemmebagt nøddekurv på bund af bærcoulis hertil hjemmelavet

vaniljeis med kandiserede valnødder og frugt.

Natmad (75kr. pr. kuvert hvis ikke der vælges pakke inkl. alt.)
• Flødelegeret aspargessuppe med hjemmebagt brød.
• Frikadeller med kold kartoffelsalat og hjemmebagt brød.
• Hjemmelavet svampesuppe med hjemmebagt brød.
• Hotdog

Selskabsmenu 3
Velkomstdrink 950,-

Fri øl, vand og vin under middag eksklusiv natmad (7,5)

Inkl. fri øl, vand og husets vini hele arrangementet samtnatmad (7,5 t)
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Kursusarrangement
Arrangementet er inkl. 
• Projektor/lærred
• Trådløst netværk
• Flipover/whiteboard
• Isvand, kaffe og the

•    Dagsmøde pr.pers. morgenmad & frokost + én vand................................kr. 395 

• Dagsmøde pr. pers. morgenmad & frokost + én vand +
eftermiddagskaffe med kage ...................................................................................kr. 425

•

• 1 1/2 døgns kursus inkl. overnatning pr. pers .............................................kr. 1295

Møder 
•    Kaffe /the samt 1 stk kringle pr. pers. ...............................................................kr. 75

Minimumsantal på 10 personer

    Dagsmøde pr. pers. morgenmad & frokost + én vand + eftermiddagskaffe med kage 
samt 3 retters aftenmenu efter kokkens valg ........................................................kr. 695

Lokaleleje kan forekomme ved afholdelse af møde/kursus uden 
forplejning. 
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Kr. pr. kuv.

265,-
3 retter

Kr. pr. kuv.

 
225,-
2 retter

Kr. pr. kuv.

185,-
 1 ret

• Kold dampet fisk med skaldyrssauce og brød.
• Rejecocktail med hjemmebagt brød.
• Tarteletter med høns i asparges.

Hovedretter 

• Flæskesteg med hvide og brune kartofler, rødkål, surt og skysauce.
• Kalvesteg stegt som vildt med hvide kartofler, friske grøntsager og flødesauce.
• Oksesteg med glaserede perleløg, hvide kartofler, friske grøntsager og

okseskysauce.

Desserter  
• Brownie med frugt
• Citronfromage med flødeskum

 Retterne serveres 1 gang og er min. 20 kuv. 

Udflugtsmenu
Forretter 
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Vinpakker selskaber

Hvis der ønskes andet end husets vin tilbyder vi tre forskellige opgraderings-vinpakker.

Den oversøiske vinpakke
Hvidvin

Vælg mellem følgende
Petes Pure, Sauvignon Blanc, Australien.
Petes Pure, Chardonnay, Australien.

Rødvin
Vælg mellem følgende

Petes Pure, Cabernet Sauvignon, Australien.
Petes Pure, Shiraz, Australien.
Petes Pure, Pinot Noir, Australien.

Dessertvin
Petes Pure, Moscato, Australien

55 kr. pr. pers. (tillægges kuvertprisen)

Den europæiske vinpakke
Hvidvin

Zenato, Pinot Grigio Delle Venezie, Veneto, Italien.
Rødvin

Valpolicella Ripasso, Zeni, Italien.
Dessertvin

Symphonie de Fleurs,Frankrig 
75 kr. pr. pers. (tillægges kuvertprisen)

Luksus vinpakken
Hvidvin

Vælg mellem følgende
Louis Jadot Bourgogne Chardonnay, Frankrig 2020.
Garzon, Albarino Reserva, Uruguay

Rødvin
Vælg mellem følgende

Maison Louis Jadot, Bourgogne Pinot Noir, Frankrig.
Amarone della Valpolicella, Tajapiera, Italien.

Dessertvin
Portvin, Otima – 10 Year Tawny, Portugal.

175 kr. pr. pers. (tillægges kuvertprisen)

Opgrader din vinpakke
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Kr. pr. kuv.

1/2
Under 12 år.

Kr. pr. kuv.

700,-
Buffetarr.

Kr. pr. kuv.

75,-
Natmad.

850,-

• Urtefaseret kalkun
• Helstegt oksefilet
• Helstegt lam, kalv eller svinekam
• Pommes rissolles
• Flødebagte kartofler
• Sauce bordelaise
• Estragon flødesauce
• To slags hjemmelavede tærter
• Diverse grove og fine salater
• Udvalg af franske og danske oste med hjemmebagt brød
• Hjemmebagt brownie med hindbærskum og frugtsalat

Carvery Buffet

Vælg mellem følgende forretter
• Hjemmerøget kylling på bund af frisk salat hertil hjemmerørt

dressing og brød.
• Hjemmerøget laks på bund af sprød salat hertil hjemmerørt

dressing og brød.

Fri øl, vand og husets vine under hele arrangementet samt natmad (7,5 t)

Buffet

Fri øl, vand og vin under middag eksklusiv natmad (7,5 t)



Kr. pr. kuv.

180,-
Min. 20 kuv.

Kr. pr. kuv.

298,-
Min. 20 kuv.
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Frokostbuffet 1

• To slags sild
• Lun rødspættefilet med citron og remoulade
• Rejer og æg med mayonnaise
• Tarteletter med høns i asparges
• Ribbensteg med rødkål
• Hjemmelavet lun leverpostej med

champignon og bacon
• Ost med druer
• Brød og smør

Frokostbuffet 2

• Tre slags sild
• Lun fiskefilet med citron og remoulade
• Rejer med æg og mayonnaise
• Hjemmerøget laks med rejer og asparges
• Ribbensteg med rødkål og surt
• Mørbradbøffer med bløde løg og agurkesalat
• Frikadeller med rødbeder
• Tarteletter med høns i asparges
• Roastbeef med ristet løg, peberrod og pickles
• Hjemmelavet lun leverpostej med

bacon og champignon
• Div. udenlandske / danske oste med druer
• Fad med udskåret frugt
• Brød og smør

Berammet 
til 4 timer.

Berammet 
til 4 timer.
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Færgelundens motel 
og kursuscenter

Skovnæsvej 2

3630 Jægerspris

Tlf.: 47310001 / 60802135 / 20932135

info@motel-kursus.dk

www.motel-kursus.dk

Kronprins Frederiks Bro

Frederikssund
Golfklub

Roskilde Fjord

J. F. 
Willumsens Vej

Fæ
rgelundsvej

Skovnæ
svej

Mod Farum, København

M
od K

ulhuse /

Jæ
rgerspris

Mod Sk
ibby, H

olbæk

Følg os på Facebook. 
Færgelundens-
Motel og Kursuscenter.

Der tages forbehold for prisændringer
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